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1. Przeznaczenie i program uzytkowy obiektu budowlanego oraz jego
charakterystyczne parametry techniczne, w szczegolnosci: kubatura,
zestawienie powierzchni, wysokos¢ i dlugos¢
([5]", par.11, p.2, poz.1)

1.1.Przeznaczenie obiektu

Budynek Wiezy Cisnien podlegajacy nadbudowie, przebudowie i rozbudowie przeznaczony
jest pod rastauracje i instalacjg do wytwarzania piwa na potrzeby wiasne.

1.2. Program uzytkowy obiektu

Przedmiotem inwestyc;ji jest nadbudowa, przebudowa i rozbudowa istniejgcej wiezy Cisniehn
wraz z zagospodarowaniem terenu i niezbedng infrastrukturg techniczng na terenie dziatki ew.
nr Dz. nr. ewid. 125/3, obr. 13-260101_4.0013, Busko-Zdro;.

Projektuje sie budynek podpiwniczony, z trzykondygnacyjng wiezg petnigcg role komunikacji
miedzy pietrami oraz dwukondygnacyjng czescig gastronomiczng. Ponadto projektuje sie
potgczenie tacznikiem od strony pdéinocnej z Zaktadem Przyrodoleczniczym i od strony
wschodniej z Budynkiem technicznym.

W obiekcie zaprojektowano m.in.:

- instalacje do wytwarzania piwa na potrzeby wiasne.
sale restauracyjne z zapleczem kuchennym
sanitariaty
- komunikacje

Obiekt zaprojektowano w sposéb zapewniajgcy niezbedne warunki do korzystania z niego
przez osoby niepetnosprawne, w szczegodlnosci poruszajace sie na wozkach inwalidzkich:
parter dostepny z poziomu terenu, pozostate kondygnacje dostepne windg przystosowang dla
0s6b niepetnosprawnych. Szerokosci przejs¢ wewngtrz budynku zapewniajg dostep oséb
niepetnosprawnych do wszystkich pomieszczen.

1.3. Charakterystyczne parametry techniczne
Zestawienie parametréw technicznych:
Kubatura : 4834,73 m?

Zestawienie powierzchni:

Powierzchnia netto 891,26 m?

w tym:

Kondygnacja Uzytkowa Ruchu Razem
PIWNICA 186,02 44,50 230,52
PARTER 207,10 67,25 274,35
PIETRO 237,90 102,60 340,50
2 PIETRO 45,89 45,89
RAZEM 629,60 260,80 891,26

Wysokos¢ obiektu: 13,45 m zg z par.6 [1].
Szerokos¢ elewaciji frontowej: 25,83 m
Dtugos¢ obiektu: 20,42 m, tgcznik z Zaktadem Przyrodoleczniczym 6,44 m.

L Numeracja dokumentéw odniesienia zgodnie z p. 12 opisu ‘Dokumenty odniesienia’
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2. Forma architektoniczna i funkcja obiektu budowlanego, sposéb jego
dostosowania do krajobrazu i otaczajacej zabudowy
([5], par.11, p.2, poz.3)

Wieza posiada 3 kondygnacje nadziemne i jedng podziemng. Komunikacja pionowa zostata
zapewniona przez klatke schodowg i winde zlokalizowang w odrestaurowanej wiezy.
Rozbudowa wiezy ma na celu zaréwno przywrécenie do zycia zabytkowego obiektu jak i
utworzenie miejsca w ktérym kuracjusze bedg mogli spetni¢ czas w przyjemnej atmosferze.
Czes¢ dobudowang zaaranzowano na obiekt gastronomii z kuchnig na potprodukty zas w
przedmiotowym budynku- wiezy bedzie sie znajdowac klatka schodowa. Projektowany
budynek ma dwie kondygnacje nadziemne i jedng podziemna, w ktorej znajduje sie instalacja
do wytwarzania piwa z mozliwoscig zwiedzania. Parter bedzie stanowita kuchnia wraz z
zapleczem, natomiast wyzsza kondygnacja bedzie przeznaczona na dwie sale restauracyjno
Wijazd na teren jest zlokalizowany od strony wschodniej.

Wejscie gtéwne do budynku zlokalizowano od strony potudniowe;.

3. Uktad konstrukcyjny obiektu budowlanego, zastosowane schematy
konstrukcyjne (statyczne), zatozenia przyjete do obliczen konstrukcji, w
tym dotyczace obciazen, oraz podstawowe wyniki tych obliczen,
rozwigzania konstrukcyjno-materialowe podstawowych elementow
konstrukcji obiektu, kategoria geotechniczna obiektu budowlanego,
warunki i sposéb jego posadowienia oraz zabezpieczenia przed
wplywami eksploatacji gérniczej, rozwigzania konstrukcyjno-materiatowe
wewnetrznych i zewnetrznych przegréd budowlanych
([5], par.11, p.2, poz.4)

Uktad konstrukcyjny obiektu budowlanego, zastosowane schematy konstrukcyjne (statyczne),
zatozenia przyjete do obliczen konstrukcji, w tym dotyczgce obcigzeh, oraz podstawowe
wyniki tych obliczen, kategorie geotechniczng obiektu budowlanego, warunki i sposéb jego
posadowienia oraz zabezpieczenia przed wptywami eksploatacji gorniczej, rozwigzania
konstrukcyjno-materiatowe wewnetrznych i zewnetrznych przegréd budowlanych okreslono
w czesci konstrukcyjnej projektu architektoniczno-budowlanego.

3.1Rozwiazania konstrukcyjno- materialowe obiektu

3.1.1. Dach

Budynek przekryty stropodachem krytym papa, wieza przekryta dachem
wielospadowym zbudowanym na planie kota z dachowka bitumiczng.

3.1.2. | Sciany

Sciany fundamentowe z bloczkéw betonowych ocieplone polistyrenem
ekstrudowanym lub izolacjg termiczng dopuszczong do stosowania w gruncie.
Sciany wypetniajgce zewnetrzne i wewnetrzne z pustakéw ceramicznych gr. 25 cm.
Sciany dziatowe z cegly silikatowej gr. 12 cm lub z ptyt gipsowo-kartonowych na
konstrukcji stalowej ocynkowanej z wypetnieniem z wetny mineralne;.

Sciany wiezy istniejgce to mur kamienny, projektowane fasada szklana na
kontrukgji aluminiowe;.

3.1.3. | Stropy

Stropy zelbetowe wylewane gr. 18 cm wg proj. Konstrukcji. Oparcie stropéw na
elementach poziomych, scianach, belkach, podciggach i wiencach.

3.1.4. Fundamenty

tawy, stopy zelbetowe wylewane z betonu.

Pod fundamentami wykona¢ warstwe wyréwnawczg gr.10cm z betonu B10.

W czasie prac ziemnych nie dopusci¢ do zalania wykopu fundamentowego, gdyby
to nastgpito rozmoczong warstwe gruntu nalezy usungc.

W miejscach gdzie wystepujg grunty spoiste nalezy je usung¢ i wymieni¢ na grunty
piaszczyste o wskazniku zageszczenia 1s=0,97.

Roboty ziemne nalezy prowadzi¢ pod nadzorem uprawnionego geologa, ktory
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powinien stwierdzi¢ przydatnos¢ poditoza do posadowienia.

3.1.5 Podciagi i wience
Podciggi i wience monolityczne zelbetowe, wylewane.

3.1.6. | Sufity podwieszane
Sufity z ptyt ze skalnej wetny mineralnej np. Rockfon, Ecophon, Armstrong,
Heradesing lub rownowazne
Stelaz z profili aluminiowych, klasa reakcji na ogien A1, izolacyjno$¢ akustyczna 21
dB, pochtanianie dzwieku klasa A.

317 Tynki i okladziny
- wewnetrzne: tynk gipsowy
- zewnetrzna: tynk silikonowy, okfadzina elewacyjna

3.1.8. Posadzki
- ptytki nieszkliwione antyposlizgowe

3.1.9. Oktadziny $cian i sufitéow
- sale restauracyjne, komunikacje — farba emulsyjna satynowa lub trwata lamperia
- pom. sanitarne: ptytki ceramiczne do wysokos$ci 2,2 m, powyzej malowanie
- pom. porzgdkowe gres techniczny nieszkliwiony, mrozoodporny
- zaplecze gastronomii wg projektu technologii gastronomii

3.1.10. |lzolacje
Izolacje termiczne: polistyren ekstrudowany i zwykty, wetna mineralna.
Izolacje przeciwwilgociowe: wodorozcienczalna, papy termozgrzewalne, folia pe i
kubetkowa

3.1.10. |Stolarka
Stolarka okienna aluminiowa wyposazona w nawietrzaki w ilosci zgodnej z norma.
Slusarka aluminiowa (fasady, drzwi i naswietla, np. Ponzio, Yawal, Aluprof, Schuco
lub rbwnowazne).
Drzwi wewnetrzne do pomieszczenh gtadkie, ptytowe np. Porta Classic, Polskone,
DRE lub rownowazne. Drzwi do pom. sanitarnych gtadkie, ptycinowe, petne z
otworami wentylacyjnymi.
Drzwi p.poz. i techniczne: - przeszklone np. Hoorman, Reynears, Aluprof, Schuco
lub rwnowazne
Klamki chromowane, wyoblone ze sprezyng powrotng.
Okna zewnetrzne przeszklone szybami zespolonymi o wspoétczynniku U= 1,3
W oknach i fasadach z parapetem ponizej 90 cm nalezy zastosowac¢ szkio
bezpieczne zgodnie z par. 301 Rozporzgdzenia Ministra Infrastruktury w sprawie
warunkow technicznych, jakim powinny odpowiadac budynki i ich usytuowanie (dalej
SWT”") lub balustrady.

3.1.11. | Balustrady
Balustrady szklane a konstrukcjg stalowg malowang proszkowo.

3.1.12. | Zabezpieczenia
Wszelkie elementy stalowe ulegajgce korozji zabezpieczane przeciwkorozyjnie
poprzez ocynkowanie i/lub malowanie.
Elementy drewniane i drewnopochodne narazone na korozje biologiczng
zabezpieczone patentowymi srodkami ochronnymi.
Elementy palne uodpornione na dziatanie ognia zgodnie z przyjetymi warunkami
ochrony p. pozarowej budynku.

3.1.13. | Obrébki blacharskie
Z blachy ocynkowanej, powlekanej.

3.1.14. |Elewacje
Materiaty wykonczenia elewacyjnego i kolorystyka podane zostaty na rysunkach
elewadji.

3.1.15. | Elementy dodatkowe wykonczenia

Parapety zewnetrzne w postaci obrébek blacharskich wystawione 3 cm poza lico
Sciany. Parapety wewnetrzne drewniane lub z ptyty wiérowej wykornczonej
laminatem typu postforming, o gtebokosci przekrywajgcej grzejniki.

Na oknach okiennice sktadane azurowe np. firmy Baier.
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Projekt Budowlany

4. Sposobb zapewnienia warunkéw niezbednych do korzystania z tego
obiektu przez osoby niepetnosprawne, w szczegolnosci poruszajace sie
na wézkach inwalidzkich
([5], par.11, p.2, poz.5)

Obiekt przystosowany do korzystania przez osoby niepetnosprawne. Wejscie gtéwne do
budynku dostepne dla tych os6b z poziomu terenu. Poszczegdine kondygnacije dostepne dla
0s0b niepetnosprawnych za pomoca windy.

Zaprojektowano ogolnodostepne toalety przystosowane dla oséb na wézkach, dostepne z
komunikacji ogdlne;j.

Szerokosci przejs¢ wewnagtrz budynku zapewniajg dostep o0séb niepeinosprawnych
do wszystkich pomieszczen.

5. Podstawowe dane technologiczne oraz wspétzaleznosci urzadzen i
wyposazenia zwigzanego z przeznaczeniem obiektu i jego rozwigzaniami
budowlanymi
([5], par.11, p.2, poz.6)

Podstawowe dane technologiczne oraz wspoétzaleznosci urzadzen i wyposazenia zwigzanego
z przeznaczeniem obiektu i jego rozwigzaniami budowlanymi zostaty zawarte w projektach
branzowych stanowigcych integralng czes¢ projektu budowlanego.

6. Rozwiagzania zasadniczych elementéw wyposazenia budowlano-
instalacyjnego, zapewniajace uzytkowanie obiektu budowlanego zgodnie
z przeznaczeniem, w szczegolnosci instalacji i urzadzen budowlanych:
sanitarnych, ogrzewczych, wentylacji grawitacyjnej, grawitacyjnej
wspomaganej i mechanicznej, chtodniczych, klimatyzacji, gazowych,
elektrycznych, telekomunikacyjnych, piorunochronnych, a takze sposéb
powigzania instalacji obiektu budowlanego z sieciami zewnetrznymi wraz
z punktami pomiarowymi, zatozenia przyjete do obliczen instalacji oraz
podstawowe wyniki tych obliczen, z uzasadnieniem doboru, rodzaju i
wielkosci urzadzen
([5], par.11, p.2, poz.8)

a) dla instalacji ogrzewczych, wentylacyjnych, klimatyzacyjnych lub chtodniczych -
zalozone parametry klimatu wewnetrznego z powotaniem przepiséw techniczno-
budowlanych oraz innych przepiséw w tym zakresie

Zatozone parametry klimatu wewnetrznego z powotaniem przepiséw techniczno-budowlanych
w tym zakresie ujeto w projekcie Wewnetrznych instalacji sanitarnych stanowigcym integralng
czesc projektu budowlanego.

b) dobér i zwymiarowanie parametréw technicznych podstawowych urzadzen
ogrzewczych, wentylacyjnych, klimatyzacyjnych i chtodniczych oraz okreslenie
wartosci mocy cieplnej i chtodniczej oraz mocy elektrycznej zwigzanej z tymi
urzgdzeniami

Dobor i zwymiarowanie parametrow technicznych podstawowych urzadzenh ogrzewczych,
wentylacyjnych, klimatyzacyjnych i chtodniczych oraz okreslenie wartosci mocy cieplne;j i
chtodniczej oraz mocy elektrycznej zwigzanej z tymi urzgdzeniami ujeto w Projekcie
Wewnetrznych instalacji sanitarnych stanowigcym integralng czes¢ projektu.

7. Rozwiazania i sposo6b funkcjonowania zasadniczych urzadzen instalacji
technicznych, w tym przemystowych i ich zespotéw tworzacych catosé
techniczno-uzytkowa, decydujgca o podstawowym przeznaczeniu obiektu
budowlanego, w tym charakterystyke i odnosne parametry instalacji i
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a)

b)

d)

urzadzen technologicznych, majacych wptyw na architekture,
konstrukcje, instalacje i urzadzenia techniczne zwigzane z tym obiektem
([5], par.11, p.2, poz.9)

Rozwigzania i sposob funkcjonowania zasadniczych urzadzen instalacji technicznych, w tym
przemystowych i ich zespotéw tworzgcych cato$é techniczno-uzytkowa, decydujgcg o
podstawowym przeznaczeniu obiektu budowlanego, w tym charakterystyke i odnosne
parametry instalacji i urzgdzenh technologicznych, majgcych wptyw na architekture,
konstrukcje, instalacje i urzadzenia techniczne zwigzane z tym obiektem podano w projektach
branzowych stanowigcym integralng czes¢ projektu budowlanego.

Charakterystyka energetyczna obiektu budowlanego
([5], par.11, p.2, poz.10)

Bilans mocy urzadzen elektrycznych oraz urzadzen zuzywajacych inne rodzaje energii,
stanowiacych jego state wyposazenie budowlano-instalacyjne, z wydzieleniem mocy
urzadzen stuzacych do celéw technologicznych zwigzanych z przeznaczeniem budynku

Bilans mocy urzadzen elektrycznych oraz zuzywajgcych inne rodzaje energii, stanowigcych
jego state wyposazenie budowlano-instalacyjne, z wydzieleniem mocy urzadzen stuzgcych do
celéw technologicznych zwigzanych z przeznaczeniem obiektu podano w zeszycie Instalacji
elektrycznych.

Wiasciwosci cieplne przegréd zewnetrznych, w tym $cian peilnych oraz drzwi, wrét, a
takze przegréd przezroczystych i innych

Wiasciwosci cieplne przegrod zewnetrznych podano w zeszycie Wewnetrznych instalacji
sanitarnych.

Parametry sprawnosci energetycznej instalacji ogrzewczych, wentylacyjnych,
klimatyzacyjnych lub chtodniczych oraz innych urzadzen majacych wptyw na
gospodarke energetyczng obiektu budowlanego,

Parametry sprawno$ci energetycznej instalacji ogrzewczych, wentylacyjnych,
klimatyzacyjnych lub chtodniczych oraz innych urzadzen majgcych wptyw na gospodarke
energetyczng obiektu budowlanego ujeto w arkuszu obliczeniowym PB.A.01 Projektowana
charakterystyka energetyczna.

Dane wykazujace, ze przyjete w projekcie architektoniczno-budowlanym rozwigzania
budowlane i instalacyjne spetniajg wymagania dotyczace oszczednosci energii zawarte
w przepisach techniczno-budowlanych;

Wymagania dotyczgce oszczednosci energii zostaty okreslone w § 328 ROZPORZADZENIA
MINISTRA INFRASTRUKTURY z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych,
jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (dalej WT).

W przypadku przebudowy istniejgcego budynku, wymagania, o ktérych mowa w ust.1 §328
WT uznaje sie za spetnione, jezeli:

- przegrody oraz wyposazenie techniczne budynku podlegajgce przebudowie
odpowiadajg przynajmniej wymaganiom izolacyjnosci cieplnej okreslonym w
zatgczniku nr 2 do rozporzgdzenia

- powierzchnia okien odpowiada wymaganiom okreslonym w pkt 2.1. zatgcznika nr 2 do
rozporzadzenia

Dla projektowanej przebudowy istniejgcego budynku przegrody oraz wyposazenie techniczne

budynku podlegajgce przebudowie odpowiadajg wymaganiom izolacyjnosci cieplnej
okreslonym w zatgczniku nr 2 do WT.

Sprawdzenie warunku okreslonego w [1], § 328 punkt 1 podpunkt 2



Rewitalizacja wraz z nadbudowa, przebudowg i rozbudowg istniejgcej Wiezy Cisnien wraz z
tacznikiem do Oddziatu Il Zaktadu Przyrodoleczniczego (Zakres IV).
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Sprawdzenie warunku okreslonego w [1], § 328 punkt 1 podpunkt 2 przedstawia arkusz
obliczeniowy PB.A.01 stanowigcy zatgcznik do opisu.

Powierzchnia okien odpowiada wymaganiom okreslonym w pkt 2.1. zatgcznika nr 2 do
rozporzagdzenia [1].

AO < AOmax

Whniosek:

Przyjete w projekcie architektoniczno-budowlanym rozwigzania budowlane i
instalacyjne spetniajg wymagania dotyczace oszczednosci energii zawarte w
przepisach techniczno-budowlanych.

9. Dane techniczne obiektu budowlanego charakteryzujgce wptyw obiektu
budowlanego na srodowisko i jego wykorzystywanie oraz na zdrowie
ludzi i obiekty sasiednie pod wzgledem:

([5], par.11, p.2, poz.11)

a) zapotrzebowania i jakosci wody oraz ilosci, jakosci i sposobu odprowadzania sciekéw
Zapotrzebowanie i jakos¢ wody oraz ilosci, jakosci i sposobu odprowadzania Sciekéw ujeto w
zeszycie Instalacja wod-kan, stanowigcym integralng czes¢ projektu budowlanego.

b) emisji zanieczyszczen gazowych, w tym zapachéw, pytowych i ptynnych, z podaniem
ich rodzaju, ilosci i zasiegu rozprzestrzeniania sie
Obiekt nie powoduje emisji zanieczyszczen gazowych, w tym zapachéw, pytowych i ptynnych.

¢) rodzaju i ilosci wytwarzanych odpadoéw,
Odpadki bedg gromadzone w zamykanych pojemnikach znajdujgcych sie na specjalnie na ten
cel przeznaczonym placu utwardzonym i stgd wywozone bedg poza teren obiektu.

d) emisji hatasu oraz wibracji, a takze promieniowania, w szczegélnosci jonizujgcego, pola
elektromagnetycznego i innych zaktécen, z podaniem odpowiednich parametrow tych
czynnikéw i zasiegu ich rozprzestrzeniania si¢
Obiekt budowlany nie powoduje emisji hatasu ponad wartosci dopuszczalne.

Obiekt budowlany nie powoduje wibraciji, a takze promieniowania, w szczegolnosci
jonizujgcego, pola elektromagnetycznego i innych zakiécen.

e) wplywu obiektu budowlanego na istniejacy drzewostan, powierzchni¢ ziemi, w tym
glebe, wody powierzchniowe i podziemne,
Poza obszarem bezposredniej zabudowy i nawierzchni komunikacyjnych obiekt budowlany nie
wplywa na powierzchnie ziemi, w tym glebe. Wody powierzchniowe bedg odprowadzane do
istniejgcej kanalizacji. Inwestycja swym oddziatywaniem nie obejmuje gtebszych zasobow wod
podziemnych.

10. Analiza mozliwosci racjonalnego wykorzystania, o ile sg dostepne
techniczne, sSrodowiskowe i ekonomiczne mozliwosci,
wysokoefektywnych systemow alternatywnych zaopatrzenia w energie i
cieplo, do ktérych zalicza si¢ zdecentralizowane systemy dostawy energii
oparte na energii ze zréodet odnawialnych, kogeneracje, ogrzewanie lub
chlodzenie lokalne lub blokowe, w szczegdélnosci, gdy opiera si¢
catkowicie lub czesciowo na energii ze zrédet odnawialnych, w
rozumieniu przepiséw Prawa energetycznego, oraz pompy ciepta
([5], par.11, p.2, poz.12)

Analize mozliwosci racjonalnego wykorzystania wysokoefektywnych systemoéw alternatywnych
zaopatrzenia w energie i ciepto przedstawia arkusz obliczeniowy PB.A.02 stanowigcy
zatgcznik do opisu.
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11. Warunki ochrony przeciwpozarowej
([5], par.11, p.2, poz.13)

11.1. Wysokosé, powierzchnia i liczba kondygnaciji

- wysokosé: 11,99 m — budynek niski

Ze wzgledu na to, iz czes¢ podziemna budynku jest zaliczona do ZL, to zgodnie z par. 212 u.
5 [1] klase odpornosci pozarowej budynku ustala sie, przyjmujac jako liczbe jego kondygnacji
lub jego wysokos¢ odpowiednio: sume kondygnaciji lub wysokosci czesci podziemnej i
nadziemnej. Wieza petni funkcje klatki ewakuacyjnej i nie wlicza sie jej do okreslania
wysokosci budynku.

- 3 kondygnacje nadziemne (z wiezg) i 1 podziemna

- powierzchnia netto: 891,26 m?
w tym: powierzchnia uzytkowa: 629,60 m?
powierzchnia ruchu: 260,80 m?

- powierzchnia wewnetrzna: 1074,73 m?
— powierzchnia zabudowy: 406,47 m?

11.2. Odlegtosé¢ od obiektéw sgsiadujacych

Obiekt bedacy przedmiotem opracowania potgczony jest od strony potudniowo-wschodniej
tacznikiem z istniejgcym budynkiem =zarzadu, a od strony potnocnej z Zakiadem
przyrodoleczniczym.

Od strony wschodniej przylega do budynki kottowni.  Od strony potudniowo-zachodniej
najblizszy budynek znajduje sie w odlegtosci 6,74m. Ze wzgledu na to, iz odlegtos¢ ta nie
spetnia wymagan par. 271 u.1. [1], projektuje sie okna w opracowywanym budynku z
odpornoscig ogniowg EI60. Dach budynkéw sgsiednich w promieniu 8 m jest NRO oraz
konstrukcja dachu R30 i przekrycie dachu RE30.

11.3. Parametry pozarowe wystepujacych substancji pozarowo niebezpiecznych.

Nie wystepujg substancje pozarowo niebezpieczne.

11.4. Kategoria zagrozenia ludzi, przewidywana liczba oséb na kazdej kondygnaciji i w
poszczegolnych pomieszczeniach

Kwalifikacji do kategorii zagrozenia ludzi dokonano w oparciu o § 209 ust.2.2 [1].
Budynek ze wzgledu na petniong funkcje klasyfikuje sie do kategorii zagrozenia ludzi ZLIII
Brak pomieszczen przeznaczonych na wiecej niz 50 osoéb.

Przewidywana liczba os6b na kazdej kondygnacji:

poziom piwnic- 30 osob

poziom parteru- 50 oséb

poziom 1 pietra- 50 oséb

11.5. Ocena zagrozenia wybuchem pomieszczen oraz przestrzeni zewnetrznych
Zagrozenie wybuchem nie wystepuije.

11.6. Podzial obiektu na strefy pozarowe

Dopuszczalna powierzchnia strefy pozarowej 8 000 m? — ZLIlI

W budynku wyodrebniono 2 strefy pozarowe: SP01 (ZLIIl)- 987,22 m?
SP02 (PM)- 56,14 m?.

11.7. Klasa odpornosci pozarowej budynku oraz klasa odpornosci ogniowej i stopien
rozprzestrzeniania ognia elementéw budowlanych
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a. minimalna klasa odpornosci pozarowej budynku: ,B” § 212.3 [1].
b. klasa odpornosci ogniowej elementéw budowlanych przyjetych w projekcie dla klasy ,B”
odpornosci pozarowej budynku:
- gtéwna konstrukcja nosna R120
- strop REIG0
- 8ciana zewnetrzna EI60
- Sciana wewnetrzna EI30
- przekrycie dachu RE30,

11.8. Warunki ewakuacji, oswietlenie awaryjne (bezpieczenstwa i ewakuacyjne) oraz
przeszkodowe

W projektowanym obiekcie zapewniono nastepujgce warunki ewakuacyjne:

- dlugo$¢ przejs¢ ewakuacyjnych w pomieszczeniach < 40 m (dla strefy pozarowej ZL)
spetnia wymogi §237 pkt.1.1. i pkt.1.2. [1].

- szerokos¢ wyjs¢é ewakuacyjnych z pomieszczen przeznaczonych do przebywania
w nich ludzi nie mniej niz 0,9 m — przyjeto na podstawie §239 pkt.1 i pkt.5.[1].

- dlugosc¢ dojscia ewakuacyjnego dla ZL Il nie wieksza niz: przy jednym dojsciu — 30 m
w tym nie wiecej niz 20 m na poziomej drodze ewakuacyjnej, przy dwoch dojsciach —
60 m,

- szerokos¢ drzwi stanowigcych wyjscie ewakuacyjne z pomieszczenia jest nie
mniejsza niz 0,9 m w swietle oscieznicy §239 ust.1[1].

- szerokos¢ drzwi stanowigcych wyjscie ewakuacyjne z budynku, a takze szerokos$¢
drzwi na drodze ewakuacyjnej z klatki schodowej, prowadzacych na zewnatrz
budynku lub do innej strefy pozarowej jest nie mniejsza niz szerokos¢ biegu klatki
schodowej

- szerokos$ci poziomych drég komunikacyjnych wynosi nie mniej niz 1,40 m, spetnia
wymogi §242 ust.1. [1] z uwzglednieniem dopuszczalnej szerokosci 1,20 m dla
ewakuaciji nie wiecej niz 20 oséb §242 ust.2. [1].

- wysokosé poziomych drog ewakuacyjnych przyjeto nie mniej niz 2,20 m spetniajgc
wymogi §242 ust.3 [1].

- drogi ewakuacyjne zostang oznakowane znakami bezpieczenstwa (ewakuacyjnymi)

- oktadziny scian i posadzki wykonane zostang z materiatéw trudno zapalnych, na
oktadziny sufitéw oraz sufity podwieszane zostang zastosowane materiaty niepalne
lub niezapalne, nie kapigce i nie opadajgce pod wptywem ognia.

- ewakuacja z kondygnaciji 1 (parteru) — bezposrednio na zewngtrz budynku;

- ewakuacja z kondygnacji 2 i 3 (l i Il pietra)- bezposrednio na zewnatrz klatkg
schodowag z wyjsciem bezposrednio na zewnatrz budynku na poziomie kondygnacji 1,

- lub ewakuacja tacznikami do sgsiednich budynkow

- w korytarzach i na klatce schodowej zaprojektowa¢ Swiatta ewakuacyjne;

11.9. Sposéb zabezpieczenia przeciwpozarowego instalacji uzytkowych, a w
szczegolnosci: wentylacyjnej, ogrzewczej, gazowej, elektroenergetycznej,
odgromowej

Przejscia instalacyjne przez elementy oddzielajgce w szczegélnosci z przestrzeni
wydzielonych pozarowo (wydzielonych pomieszczen) bedg zabezpieczone przed
rozprzestrzenianiem sie pozaru w klasie odpornosci ogniowej tego elementu.

Budynek wyposazony w instalacije odgromowg klasy Il zgodnie z proj. Instalacji
elektrycznych.

Instalacja elektryczna zabezpieczona przeciwpozarowym wytgcznikiem pradu.

Instalacja gazowa zabezpieczona kurkiem gazu zlokalizowanym na zewnagtrz budynku
Palne izolacje na przewodach wentylacyjnych, c.o., wod-kan powinny by¢ NRO.
Przepusty instalacyjne przechodzgce przez elementy oddzielenia ppoz powinny by¢
zabezpieczone do klasy odpornosci El elementu przez, ktéry przechodza.

Przepusty instalacyjne o srednicy ponad 4 cm przechodzace przez elementy o
odpornosci ogniowej co najmniej El 60 nie bedace elementami oddzielenia ppoz powinny
by¢ zabezpieczone do klasy El elementu przez ktéry przechodza.
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11.10.Elementy wykonczenia i wystroju wnetrz

W projekcie wystroju wnetrz nalezy uwzgledni¢ nastepujgce wymagania ochrony
przeciwpozarowe;j:

- nadrogach komunikacji ogélnej stuzgcych celom ewakuacji, a wiec korytarzach i
klatce schodowej, stosowanie materiatow tatwo palnych jest zabronione,

- stosowanie palnych wyktadzin sufitowych jest zabronione, a sufity powinny by¢
wykonane z materiatéw niepalnych lub niezapalnych i montowane na niepalnym
ruszcie.

- zabronione jest stosowanie do wykonczenia wnetrz materiatow tatwo zapalnych,
ktérych produkty rozktadu termicznego sg bardzo toksyczne lub intensywnie dymigce.

- w budynku obowigzuje zakaz stosowania tatwo zapalnych przegrdd, statych
elementow wyposazenia i wystroju wnetrz oraz wyktadzin podtogowych.

- na drogach ewakuacyjnych wyktadziny podtogowe powinny by¢ co najmniej trudno
zapalne.

11.11.Dobér urzadzen przeciwpozarowych w obiekcie, dostosowany do wymagan
wynikajacych z przyjetego scenariusza rozwoju zdarzen w czasie pozaru, a w
szczegolnosci: statych urzadzen gasniczych, systemu sygnalizacji pozarowej,
dzwiekowego systemu ostrzegawczego, instalacji wodociggowej
przeciwpozarowej, urzadzen oddymiajacych, dzwigéw przystosowanych do
potrzeb ekip ratowniczych

1.11.1 State urzadzenia gasnicze

Zgodnie z §27 [2] obiekt nie wymaga zastosowania statych urzgdzen gasniczych,
zwigzanych na state z obiektem, zawierajgcych zapas $rodka gasniczego i
uruchamianych samoczynnie we wczesnej fazie rozwoju pozaru.

1.11.2 System sygnalizacji pozarowej
Zgodnie z §28 punkt 1 podpunkt 12 [2] obiekt nie wymaga zastosowania systemu
sygnalizacji pozarowej, obejmujgcego urzgdzenia sygnalizacyjno-alarmowe, stuzgce do
samoczynnego wykrywania i przekazywania informacji o pozarze, a takze urzgdzenia
odbiorcze alarmoéw pozarowych i urzgdzenia odbiorcze sygnatéw uszkodzeniowych.
Zgodnie z §29 punkt 1 [2] obiekt nie wymaga zastosowania dzwiekowego systemu
ostrzegawczego.

1.11.3. DZwiekowy system ostrzegawczy
Zgodnie z §29 punkt 1 [2] obiekt nie wymaga zastosowania dzwiekowego systemu
ostrzegawczego.

1.11.4. Hydranty pozarowe
Zgodnie z §19 [2] projektuje sie 3 hydranty 25 z wezami potsztywnymi po jednym na
kazdej kondygnaciji.
Przewidziano w obiekcie hydranty HP25 z wezem pétsztywnym z zastosowaniem
jednego odcinka weza o diugosci 30 m z zasiegiem prgdownicy 3 m.

1.11.5. Klatki ewakuacyjne
Zgodnie z § 245, ust.1 [1], nie jest wymagana klatka schodowa obudowana i zamykana
drzwiami oraz wyposazona w urzgdzenia zapobiegajgce zadymieniu lub stuzgce do
usuwania dymu.

1.11.6. Awaryjne oswietlenie ewakuacyjne
Zgodnie §181, pkt. 3, ust. 2c [1], oswietlenie awaryjne w tego typu budynku nie jest
wymagane .

1.11.7. Dzwiqi dla ekip ratowniczych
Zgodnie §253, pkt. 1 [1], dzwigi przystosowane do potrzeb ekip ratowniczych nie sa
wymagane.
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1.11.8. Klapy odcinajgce
Zgodnie z § 268, ust.4 [1]) projektuje sie zastosowanie na przewodach wentylacyjnych i
przeciwpozarowych klap odcinajacych o klasie odpornosci ogniowej rownej klasie
odpornosci ogniowej elementu oddzielenia przeciwpozarowego przez ktéry kanaty te
przechodza.

1.11.10. Wylgcznik przeciwpozarowy
Zgodnie z § 183, ust.2 [1]) budynek wyposazony w przeciwpozarowy wytgcznik pradu
umieszczony przed wejsciem gtéwnym na parterze zasilany kablem PH 90.

1.11.11. Wyposazenie w gasnice

Budynek zostanie wyposazony w podreczny sprzet gasniczy w ilosci:
1 gasnica o masie $rodka gasniczego min. 2 kg lub 3 dm3 na kazde 100 m? powierzchni
budynku z zachowaniem warunku nie przekraczalnej odlegtosci z kazdego miejsca
w obiekcie, w ktérym moze przebywac cziowiek, do najblizszej gasnicy max. 30 m oraz
w Instrukcje postepowania na wypadek pozaru”. Instrukcje te oraz podreczny sprzet
gasniczy (gasnice 6kg w skrzynkach hydrantowych) zostang rozmieszczone w tatwo
dostepnych, oznakowanych i widocznych miejscach.

1.11.12. Zaopatrzenie w wode do zewnetrznego gaszenia pozaru
Zrédto czerpania wody do zewnetrznego gaszenia pozaru stanowig: projektowane dwa
hydranty ® 80 mm o wydajnosci minimum 10 dm3/s oraz cisnieniu 0,2 MPa w odlegtosci
mniejszej niz 75 m od budynku.

1.11.13. Drogi pozarowe

Budynek zaliczamy do budynku niskiego o strefie pozarowej nie przekraczajgcej 1000 m?,
zatem droga pozarowa nie jest wymagana.
Wijazd na dziatke od strony ulicy Rzewuskiego.

1.11.14. Scenariusz rozwoju zdarzen w czasie pozaru

Zgodnie § 24 punkt 1 [2] obiekt nie jest zakwalifikowany do obiektow, dla ktérych jest
wymagane stosowanie systemu sygnalizacji pozarowej, obejmujgcego urzadzenia
sygnalizacyjno-alarmowe, stuzgce do samoczynnego wykrywania i przekazywania informacji o
pozarze, a takze urzadzenia odbiorcze alarméw pozarowych i urzgdzenia odbiorcze sygnatow
uszkodzeniowych.

11.12.Przygotowanie budynku do odbioru p.poz

Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy :

- Opracowat¢ ,Instrukcje bezpieczenstwa pozarowego”

- Oznakowa¢ obiekt znakami ewakuaciji i ochrony ppoz.

- Wywiesi¢ w obiekcie instrukcje postepowania na wypadek powstania pozaru
- Wyposazy¢ budynek w odpowiedni rodzaj i ilos¢ gasnic

- Dokona¢ pomiaréw cisnienia i wydajnosci hydrantow

- Dokona¢ proby sprawdzenia instalacji oddymiajgcych klatek schodowych.

11.13.Dokumenty odniesienia:

1 ROZPORZADZENIE MINISTRA INFRASTRUKTURY z dnia 12 kwietnia 2002 r. w
sprawie warunkow technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich
usytuowanie.

[2] ROZPORZADZENIE MINISTRA SPRAW WEWNETRZNYCH | ADMINISTRACJI z
dnia 7 czerwca 2010r. w sprawie ochrony przeciwpozarowej budynkéw, innych
obiektéw budowlanych i terenéw

[3] ROZPORZADZENIE MINISTRA SPRAW WEWNETRZNYCH | ADMINISTRACJI z
dnia 24 lipca 2009r. w sprawie przeciwpozarowego zaopatrzenia w wode oraz drég
pozarowych
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(4]
5]

12.Uwagi:
a)

b)

c)
d)

e)

f)

PN -92/N-01256/01 ZNAKI BEZPIECZENSTWA- OCHRONA PRZECIWPOZAROWA
ROZPORZADZENIE MINISTRA TRA NSPORTU, BUDOWNICTWA | GOSPODA RKI
MORSKIEJ z dnia 25 kwietnia 2012 r. w sprawie szczegbtowego zakresu i formy
projektu budowlanego

Tomy i zeszyty sktadajgce sie na Projekt Budowlany sg integralnymi jego czesciami
i nalezy czytac je tacznie.

Wszystkie materiaty, technologie, prefabrykaty i urzgdzenia oznaczone w projekcie
nazwg wtasng (handlowg), znakiem towarowym lub nazwa producenta, w celu
odpowiednio precyzyjnego opisania przyjetych rozwigzan mogg zostac zastgpione
innymi (analogicznymi) pod warunkiem zachowania tych samych parametréw lub
wyzszych.

Realizacje inwestycji nalezy prowadzi¢ $cisle wg zatwierdzonej dokumentacji
projektowej i warunkami okreslonymi w decyzji o pozwoleniu na budowe

W sprawach nie unormowanych niniejszym projektem nalezy stosowac przepisy
Prawa Budowlanego i zasady sztuki budowlane;.

Wszelkie watpliwosci powstate w trakcie budowy, zwlaszcza okoliczno$ci nie
przewidziane w niniejszym projekcie winny byé konsultowane z jednostkg
projektowania w trybie nadzoru autorskiego.

Inwestor jest obowigzany zawiadomi¢ o zamierzonym terminie rozpoczecia robot
budowlanych wiadciwy organ oraz Jednostke projektowania, co najmniej na 7 dni
przed ich rozpoczeciem, dotgczajgc na piSmie: oswiadczenie kierownika budowy
(robdt) stwierdzajgce sporzadzenie planu bezpieczehstwa i ochrony zdrowia oraz
przyjecia obowigzku kierowania budowg, w przypadku ustanowienia nadzoru
inwestorskiego - oswiadczenie inspektora nadzoru inwestorskiego, stwierdzajgce
przyjecie obowigzku petnienia nadzoru inwestorskiego nad danymi robotami.

Imie i nazwisko | Numer uprawnien [ Data | Podpis

Projek

towat:

mgr inz.

arch. Wojciech Kurzeja upr. KL. 234/93 w specjalnosci 29.03..2016
architektonicznej

mgr inz.

arch. Wawrzyniec Kuc upr. RP-UPR. 514/91 w specjalnosci 29.03..2016
architektonicznej

Spraw

dzit:

dr hab. inz. arch.Sabina Kuc upr. UAN 213/90 w specjalnosci 29.03..2016

architektonicznej
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Reuwitalizacja wraz z nadbudowg, przebudowa i rozbudows istniejgcej Wiezy Cisnien wraz z tgcznikiem do Oddziatu Il

Zaktadu Przyrodoleczniczego (Zakres 1V).
PROJEKT BUDOWLANY

PROJEKT ARCHITEKTONICZNO-BUDOWLANY
CZESC ARCHITEKTONICZNA

CZESC RYSUNKOWA

Spis rysunkow

Numer rysunku Nazwa Skala
Rys.SP01 Schemat ochrony pozarowej. Rzuty poszczegolnych kondygnagiji 1:200
Rys. 01 Rzut piwnic 1:100
Rys. 02 Rzut parteru 1:100
Rys. 03 Rzut | pietra 1:100
Rys. 04 Rzut Il pietra 1:100
Rys. 05 Rzut konstrukcji dachu i dachu 1:100
Rys. 06 Przekréj A-A, B-B 1:100
Rys. 07 Elewacje 1:100
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SCHEMAT BUDYNKU

ZAKEAD PRZYRODOLECZNICZY

Faza opracowania:

Projekt Budowlany

Adres obiektu budowlanego:

Dz.nr. ewid. 125/3, obreb 13, ul. Rzewuskiego, Busko-Zdroj
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Rewitalizacja wraz z nadbudowg, przebudowg i rozbudowg istniejgcej Wiezy Cisnien wraz z tgcznikiem do Oddziatu Il Zaktadu
Przyrodoleczniczego (Zakres IV).
Projekt Budowlany
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Rewitalizacja wraz z nadbudowg, przebudowg i rozbudowg istniejgcej Wiezy Cisnien wraz z tgcznikiem do Oddziatu Il Zaktadu

Przyrodoleczniczego (Zakres IV).
Projekt Budowlany

1.

1.1.
Przedmiotem projektu jest opracowanie uktadu funkcjonalnego i rozmieszczenie wyposazenia
technologicznego kuchni wraz zapleczem w budynku przebudowywanej i rozbudowywanej istniejgce;j
Wiezy Cisnieh wraz z tgcznikiem do Oddziatu || Zaktadu Przyrodoleczniczego, zlokalizowanej na
dziatce nr ewid. 125/3, obr. 13-260101_4.0013, Busko-Zdrd;.

1.2

DANE OGOLNE

Przedmiot projektu

Podstawa merytoryczna

Podstawg merytoryczng opracowania s3:

1.3.

Rozporzadzenie (WE) nr 1642/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 22 lipca 2003 r. zmieniajgce rozporzgdzenie (WE) nr 178/2002 ustanawiajgce ogdélne
zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci i ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
Rozporzadzenie (WE) nr  852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych

Ustawa (Dz.U. 2006 nr 171 poz. 1225) z dnia 28.10.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia

Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z dn. 26 kwietnia 2004 r W sprawie wymagan higieniczno —
sanitarnych w zaktadach produkujgcych lub wprowadzajgcych do obrotu srodki spozywcze (
Dz. U. Nr 104, poz. 1096),

Rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dn. 12.04.2002 w sprawie warunkéw technicznych
jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (Dz.U. Nr 75, poz.690),

Rozporzgdzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej w sprawie ogolnych przepiséw
bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz.U. Nr 165, poz.1650 z 2003 roku),

literatura fachowa z zakresu projektowania placéwek gastronomicznych,

wybrane zagadnienia dotyczgce technologii i produkcji potraw,

katalogi urzgdzen.

Ogdlna charakterystyka zaktadu

Zaplecze kuchenne przewidziano dla produkcji [l| positkéw dziennie ($niadania, obiady)

Kuchnia bedzie pracowa¢ w godzinach [l

Dostawy produktéw odbywajg sie osobnym wejsciem bezposrednio do pomieszczerh magazynowych.

1.4.
Przewiduje sie zatrudnienie - os6b. Praca odbywa¢ sie bedzie w systemie jednozmianowym wg

Zatrudnienie

harmonogramu pracy.

1.5.

Dostawa towaréw odbywac sie bedzie codziennie w miare potrzeb. Nie przewiduje sie sktadowania

Zaopatrzenie

wiekszej ilosci surowcow. Dostawy odbywac sie bedg od dostawcow produkujgcych pod nadzorem

sanitarnym i wedtug scisle okreslonych reziméw technologicznych.
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2. OPIS UKLADU FUNKCJONALNEGO

Dostawy produktow odbywajg sie osobnym wejsciem bezposrednio do pomieszczeh magazynowych.
Po sprawdzeniu ilosciowym produkty przenoszone sg do odpowiednich magazynéw.

Z kuchni gotowe positki bedg wydawane do rozdzielni kelnerskiej a nastepnie do Sali restauracyjne;.
W rozdzielni kelnerskiej przwidziano winde do transportu positkbw na poziom -1 oraz poziom +1. Na
tych pietrach sa przewidziane wydawalnie positkéw do sal konsumpcyjnych

Brudne naczynia dostarczane bedg do pomieszczeh zmywalni naczyh zlokalizowanej na poziomie 0.

Z poziomu -1 oraz poziomu 1 brudne naczynia dostarczane bedo do zmywalni windg

Zaplecze kuchni przewiduje nastepujgce pomieszczenia:
Poziom:-1

-ekspedycja positkéw,

-zwrot brudnych naczyn

-magazyn

-bar

-winda czysta i brudna,

Poziom O:

-zaplecze szatniowe pracownikow
-zaplecze sanitarne pracownikow
-pokdj socjalny

-pomieszczenie na odpadki z kuchni,
-magazyn ziemniakow i warzyw,
-obieralnia warzyw,

-magazyn produktéw suchych,
-kuchnia,

-zmywalnia naczyn,

-rozdzielnia kelnerska.

-bar

Poziom 1:

-ekspedycja positkow,

-zwrot brudnych naczyn

-magazyn napojow

-bufet

-zaplecze socjalno szatniowe pracownikéw
-zaplecze sanitarne pracownikow,

-magazyn Sali.
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W kuchni nad urzgdzeniami grzewczymi znajdowac sie bedag okapy wyciggowe z tapaczami ttuszczu i
oswietleniem.

Wysokos$¢ pomieszczen kuchni i zaplecza kuchennego wynosi 300cm.

3. ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA TECHNOLOGICZNEGO

Zestawienie wyposazenia zaktadu przedstawiono w tabeli 1. W projekcie przedstawiono wyposazenie
niezbedne do prawidtowego przebiegu proceséw technologicznych.

Wszystkie urzgdzenia i sprzety powinny posiadaé¢ stosowne atesty i by¢ dopuszczone do
kontaktu z zywnoscia.

Tabela 1. Zestawienie wyposazenia technologicznego zaktadu.(na koncu opisu)

4. OBLICZENIE ZAPOTRZEBOWANIA NA MEDIA

Orientacyjne zapotrzebowanie na poszczegolne media przedstawiajg tabele 2, 3 i 4.

Tabela 2. Orientacyjne dobowe zapotrzebowanie na wode.

[POBOR WODY NA CELE ILOSC WODY
Technologiczne 30 1. / 1 miejsce konsumenckie
Sanitarne 90 I. / 1 pracownika
Porzadkowe 2,51./1m?

Woda ciepta stanowi 50% ogdlnego zapotrzebowania. llos¢ sciekéw przyjmuje sie na poziomie 90-
95% zuzycia wody.

Tabela 3. Orientacyjne zapotrzebowanie na moc elektryczng.

Ogolny pobér mocy 66 kW

Zapotrzebowanie na moc przy wspotczynniku 46,2 KW
jednoczesnosci pracy urzgdzen = 0,7

Tabela 4. Orientacyjne zapotrzebowanie na moc gazowa.

Ogolny pobér mocy 66 kW

Zapotrzebowanie na moc przy wspotczynniku 46,2 KW
jednoczesnosci pracy urzgdzen = 0,7
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5. WYMAGANIA TECHNICZNO - TECHNOLOGICZNE

Wysokos¢ pomieszczenia statej pracy nie moze by¢ mniejsza niz 3,0m.

Wysokos$é pomieszczenia pracy czasowej nie moze by¢ mniejsza niz 2,5m.

Pomieszczenie higieniczno-sanitarne powinno mieé¢ wysokos$¢ co najmniej 2,5m. Dopuszcza
sie pomniejszenie wysokosci do 2,2m w przypadku usytuowania w suterenie, podpiwniczeniu
lub na poddaszu.

Przejscia pomiedzy maszynami a innymi urzgdzeniami lub $cianami przeznaczone tylko do
obstugi tych urzgdzen powinny mie¢ szeroko$¢ co najmniej 0,75m (jezeli w przejsciach
odbywa sie ruch dwukierunkowy — co najmniej 1m).

Ustepy powinny by¢ zlokalizowane w odlegtosci nie wiekszej niz 75m od stanowiska pracy.

WYKONCZENIE WNETRZ

Pomiedzy pomieszczeniami nie powinno by¢ progéw, chyba Zze warunki techniczne wymagajg
ich stosowania. Wtedy nalezy progi oznaczy¢ w widoczny sposob.

Progi powinny by¢ metalowe lub obite blacha.

Podtogi i Sciany w pomieszczeniach produkcyjnych i magazynowych muszg by¢ wykonane z
materiatow nieprzepuszczalnych, nienasigkliwych, zmywalnych, nietoksycznych i tatwych do
czyszczenia oraz dezynfekgiji. Sciany powinny byé pokryte wyzej wspomnianymi materiatami
do wysokosci co hajmniej 2m (zalecane do petnej wysokosci)

W pomieszczeniach kuchni, zmywalni naczyn stotowych oraz przygotowalni wstepnej warzyw
nalezy podtoge wykonac¢ tak, zeby umozliwi¢ odpowiedni sptyw wody z ich powierzchni (w
kierunku wpustow podtogowych).

Posadzka tazienki umywalni i ustepu powinna byé zmywalna, nienasigkliwa i niesliska.
Powierzchnie $cian i sufitow powinny by¢ gtadkie, w jasnych kolorach, bez uszkodzen i
szczelin, zabezpieczone przed kondensacjg pary i wzrostem plesni.

OKNA, DRZWI

Okna powinny mie¢ konstrukcje umozliwiajgcg state wietrzenie pomieszczen przez goérne
skrzydta lub wietrzniki, tatwe do otwierania z poziomu podtogi.

Okna powinny byc¢ gtadkie, szczelne, dostosowane do zmywania i powinny posiadac
konstrukcje zapobiegajgcg osadzaniu sie kurzu.

W budynku zaktadu gastronomicznego drzwi wewnetrzne, z wyjatkiem drzwi do pomieszczen
pomochniczych i gospodarczych, powinny mie¢ szerokos¢ co najmniej 0,9m.

Drzwi do pomieszczen produkcyjnych i magazynowych muszg by¢ szczelne, tatwe do
czyszczenia o powierzchniach gtadkich i nienasigkliwych.

OSWIETLENIE

Nalezy zapewni¢ oswietlenie elektryczne zgodne z Polskimi Normami.

W pomieszczeniach pracy statej nalezy zapewni¢ oswietlenie dzienne, chyba Ze jest to
niemozliwe ze wzgledu na technologie oraz przy uzyskaniu zgody na stosowanie o$wietlenia
wytgcznie elektrycznego.

Oswietlenie naturalne i sztuczne, temperatura i wilgotno$¢ w pomieszczeniach powinny by¢
dostosowane do wykonywanych w tych pomieszczeniach czynnosci i odpowiadaé
wymaganiom bezpieczenstwa i higieny pracy.

Punkty oswietlenia elektrycznego powinny by¢ wyposazone w niettukace ostony i mie¢
konstrukcje umozliwiajgca tatwe ich czyszczenie.

Punkty oswietlenia elektrycznego powinny zapewniaé prawidtowe oswietlenie przy kazdym
stanowisku pracy.

Swiatto nie powinno zmienia¢ barw, a jego natezenie nie moze by¢ mniejsze niz:

500 luksdéw — na wszystkich stanowiskach kontroli,

300 lukséw — w pomieszczeniach roboczych,

Oswietlenie awaryjne nalezy stosowa¢ w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych
oraz przeznaczonych na pobyt ludzi (jesli w pomieszczeniach tych poruszanie sie w
ciemnosciach moze spowodowac zagrozenie dla zdrowia) oraz w pomieszczeniach o
powierzchni powyzej 2000 m?.
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WENTYLACJA

e W pomieszczeniach powinna by¢ odpowiednia wentylacja mechaniczna, zgodna z
wymaganiami bezpieczenstwa i higieny pracy.

e W pomieszczeniach pracy powinna by¢ zapewniona wymiana powietrza wynikajgca z potrzeb
uzytkowych i funkcji tych pomieszczen, bilansu ciepta i wilgotno$ci oraz zanieczyszczen
statych i gazowych.

¢ W nie klimatyzowanych pomieszczeniach pracy niezaleznie od wymiany powietrza powinna
by¢ zapewniona stata (mechaniczna) wymiana powietrza nie mniejsza niz 0,5-krotna w ciggu
godziny.

e Przeptyw powietrza wentylacyjnego miedzy pomieszczeniami powinien odbywac sie od
pomieszczenia mniej do bardziej zanieczyszczonego.

e W ustepach ogdlnodostepnych nalezy przewidzie¢ wentylacje mechaniczng (w ustepach z
oknem i jedng kabing — grawitacyjng lub mechaniczna.

¢ Nad otwartymi urzadzeniami, z ktérych wydobywa sie dym, para itp., powinny by¢
zainstalowane okapy z wyciggiem mechanicznym.

¢ Na otworach wentylacyjnych powinny by¢ zainstalowane kratki z materiatu nierdzewnego, o
konstrukgji fatwej do demontazu i mycia.

e Pomieszczenia o roznym poziomie wymagan sanitarnych nie mogg by¢ tgczone we wspaoliny
uktad wentylacji mechaniczne;.

¢ Instalacje wentylacyjne i klimatyzacyjne powinny umozliwia¢ spetnienie warunkéw wymiany i
czystosci powietrza oraz bezpieczenstwa pozarowego, a takze warunkéw dotyczacych
wymiany powietrza, temperatury i wilgotnosci pomieszczen.

Tabela 5. Orientacyjne wartosci wymian powietrza na godzine dla poszczegolnych pomieszczen.

Pomieszczenie llo§¢ wymian [wym./h]

Szatnia, pomieszczenie socjalne 2-4 wym./h

Magazyn zasobdéw 2-4 wym./h

Pomieszczenie porzadkowe 4-6 wym./h

Magazyn warzyw 6-8 wym./h

Obieralnia warzyw, dezynfekcja jaj 6-8 wym./h

Magazyn produktéw suchych 4-6 wym./h

Pomieszczenie urzgdzen chtodniczych wg zyskow ciepfa - orientacyjnie 450-850W/h na 1

urzagdzenie chtodnicze

Kuchnia 20-30 wym./h

Bar, rozdzielnia 4-6 wym./h

Zmywalnia naczyn stotowych 10-15 wym./h

Magazyn napojow 2-4 wym./h

INSTALACJA WODNA | KANALIZACJA

¢ Instalacja wodociggowa powinna spetnia¢ wymagania okreslone w przepisach dotyczgcych
przeciwpozarowego zaopatrzenia w wode oraz w Polskich Normach.

e Instalacja cieptej wody uzytkowej powinna zapewnia¢ uzyskanie w punktach czerpania wody
temperature z przedziatu 45-550 C.

¢ Cisnienie wody w instalacji wodociggowej w budynku, poza hydrantami przeciwpozarowymi,
powinno wynosi¢ przed kazdym punktem czerpalnym nie mniej niz 0,25 MPa i nie wiecej niz
0,6 MPa.

¢ Przewody instalacji wodnej, kanalizacyjnej i innych instalacji wewnetrznych oraz grzejniki
powinny by¢ gtadkie, szczelne, o konstrukcji zapobiegajgcej osiadaniu zanieczyszczen.

e W obrebie budynku wewnetrzne instalacje kanalizacji sanitarnej nie mogg by¢ podtgczone do
wewnetrznej instalacji kanalizacji technologicznej odprowadzajgcej scieki poprodukcyjne.

e Kanalizacyjne wpusty podtogowe powinny by¢ zabezpieczone kratkami.

e W pomieszczeniach produkcyjnych nie lokalizowaé rewizji na instalacji wod-kan.

o Przewidzie¢ separator ttuszczu.




Reuwitalizacja wraz z nadbudowg, przebudowa i rozbudows istniejgcej Wiezy Cisnien wraz z tgcznikiem do Oddziatu Il

Zaktadu Przyrodoleczniczego (Zakres 1V).
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Wstep

Istotnym elementem budowy nowoczesnego browaru restauracyjnego zlokalizowanym w Busku-
Zdroju przy ulicy Gen. F. Rzewuskiego 1 jest wytwarzanie wysokiej jakosci piwa z jednoczesnym
umozliwieniem obserwac;ji technologii produkcji piwa przez klientéw restauracji z zapewnieniem
bezpieczenstwa produkcji i zminimalizowania kontaktu powstajgcego ,piwa” z atmosferg otoczenia.
Generalnie catos¢ procesu technologicznego jest realizowana w naczyniach / zbiornikach
zamknietych, a transport m.in. brzeczki i mtodego piwa jest realizowany w zamknietych rurociggach
bez kontaktu z otoczeniem. Etapy realizowane w procesie technologicznym, obserwowanym przez
klientow restauracji, sg prowadzone w wysokich temperaturach technologicznych, gwarantujgcych
zapewnienie bezpieczenstwa zdrowotnego potproduktéw wytwarzanych podczas tych etapow w
trakcie prowadzonego procesu produkciji.

Elementami umozliwiajgcymi obserwacje procesu produkcji piwa w naszej restauracji m.in.
wsypywanie stodu z workéw naczynia zacierno-warzelnego (tzw. kotta warzelnego) zainstalowanego
w restauracji.

W tym celu przewidziano zainstalowanie w pomieszczeniu znajdujgcym sie na poziomie parteru,
bedacym pomieszczeniem dla konsumentéw piwa, warzelni sktadajgcej sie z dwoch naczyn: kotta
warzelnego oraz kadzi filtracyjnej

Skrécony opis procesu technologicznego produkcji piwa wedtug funkcji pomieszczen.

1. Pomieszczenie - Magazyn stodu (Pomieszczenie G03).

W magazynie stodu bedzie magazynowany stdéd. Poza funkcjg magazynowg w pomieszczeniu tym
odbywato sie bedzie Srutowanie stodu.

Stéd bedzie transportowany do browaru ze stodowni na paletach, o masie catkowitej 750 kg w
workach o masie 25 kg. Palety beda ofoliowane i bedg posiadaty oznaczenia umozliwiajgce
identyfikacje partii stodu.

Magazyn bedzie objety nadzorem.
Worki ze stodem bedg sktadowane wytgcznie na paletach.

W magazynie stéd bedzie srutowany na biezgce potrzeby produkcyjne w proporcjach
przewidzianych dla danego piwa.

Zesrutowany stdd bedzie transportowany do warzelni przy pomocy wézka poza godzinami
otwarcia restauracji dla gosci.

Wézek stuzgcy do transportu stodu procz funkcji transportowych bedzie uniemozliwiat bezposredni
kontakt workéw ze stodem z podtogg restauracji uniemozliwiajgc tym samym zanieczyszczenie
workow ze stodem.

Przewiduje sie uzywanie podczas produkcji piwa stodu: jeczmiennego i pszenicznego w réznych
odmianach np. karmelowy jasny, karmelowy ciemny, monachijski, palony, monachijski, i inne w
zaleznosci od rodzaju produkowanego piwa.

Potrzebna ilos¢ stodu na jedno warzenie to okoto 75-85 kg.

2. Pomieszczenie— Warzelnia (Pomieszczenie G 19)

Warzelnia sktada sie z dwoch naczyh: naczynia zacierno-warzelnego (tzw. kotta warzelnego)
oznaczonego na rysunku numerem TBO01 i kadzi filtracyjnej oznaczonej numerem TB02. Obydwa
naczynia zainstalowane sg na podescie o wymiarach 1*4 m.

Przebieg procesu w warzelni.

W kotle warzelnym zostaje przygotowana woda o okreslonej w recepturze objetoSci i
temperaturze, do ktérej zostanie dodany uprzednio zeSrutowany stéd. Proces ten nosi nazwe
zacierania. Po wsypaniu zesrutowanego stodu do wody catosc¢ jest intensywnie mieszana i
podgrzewana. Zacieranie jest prowadzone dwiema metodami: infuzyjng lub dekokcyjna.



Przebieg zacierania metoda infuzyjna:
- wsypanie zesrutowanego stodu do kotta zaciernego (warzelnego),
- przerwa biatkowa w temperaturze okoto 52- 55°C, czas 5-15 minut
- podgrzewanie do temperatury 62-65 °C z predkoscig maksymalng 1°C/min
- przerwa cukrowa w temperaturze 62-65°C, czas 10-50 minut
- podgrzewanie do temperatury 70-72°C z predkoscig maksymalng 1 °C/min
- scukrzanie do catkowitego scukrzenia skrobi + préba jodowa po uptywie okoto 20
minut
- podgrzewanie do temperatury 78°C z predko$cig maksymalng 1 °C/min
- przepompowanie do kadzi filtracyjnej

Czas przebywania catego zacieru w temperaturze powyzej 65°C wynosi:
- podgrzewanie 65-72 °C — minimum 7 minut

- przetrzymanie w temperaturze 72°C — minimum 20 minut

- podgrzewanie 72-78 °C — minimum 6 minut

Razem: minimum 33 minuty

Przebieg zacierania metodg dekokcyjna:

- wsypanie stodu do kotta warzelnego,

- przerwa biatkowa w temperaturze okoto 52-55°C, czas 5-15 minut

- podgrzewanie do temperatury 62-65°C z predkoscig maksymalng 1°C/min

- przerwa cukrowa i odpompowanie okoto 66% zacieru do kadzi filtracyjnej w
temperaturze okoto 63°C po osiggnieciu temperatury okoto 63°C, czas
przetrzymania w temperaturze 63°C wynosi od 20 do 50 minut

- podgrzewanie do temperatury okoto 100 °C pozostatej czesci zacieru w kotle
zaciernym

- gotowanie zacieru w kotle zaciernym, czas 10-20 minut

- tgczenie zacieru w kadzi filtracyjnej — nastepuje podniesienie temperatury zacieru do
wartosci do temperatury 70-72°C z predkoscig maksymalng 1 °C/min

- scukrzanie zacieru + préba jodowa po uptywie okoto 20 minut

- przepompowanie okoto 40-45 % zacieru do kotta warzelnego i podgrzewanie do

wrzenia
- gotowanie zacieru w kotle warzelnym, czas 10-20 (Srednio 15 minut)
- taczenie zacieru w kadzi filtracyjnej — czas minimum 8 minut

Czas przebywania catego zacieru w temperaturze powyzej 65°C wynosi:

- tgczenie zacierow w kadzi filtracyjnej - podgrzewanie 65-72 °C — minimum 7 minut
- przetrzymanie w temperaturze 72°C — minimum 20 minut

- podgrzewanie okoto 40-45 % do wrzenia — minimum 20 minut

- Gotowanie czesci zacieru okoto 15 minut

- tgczenie zacieréw w kadzi filtracyjnej - podgrzewanie 72-78 °C — minimum 7 minut
Razem: minimum 68 minut

Po zakonhczeniu zacierania cata objetos¢ zacieru przepompowywana jest do w kadzi filtracyjnej.

W kadzi filtracyjnej nastepuje klarowanie brzeczki podczas przeptywu przez warstwe skfadajacej sie z
czesci statych stodu np. okrywy nasiennej ze stodu. Klarowna (przefiltrowana) brzeczka trafia do kotta
warzelnego. Po $ciggnieciu brzeczki z nad warstwy mtéta prowadzi sie wystadzanie warstwy miota
przez kilkakrotne traktowanie warstwy mtéta przy pomocy wody o temperaturze 76-78 °C. Podczas
filtracji caly filtrat jest zbierany w kotle warzelnym i podgrzewany do temperatury wrzenia okoto 100
°C. Po uzyskaniu catej objetosci filtratu w kotle temperatura filtratu jest bliska temperaturze 100 °C.
Czas filtracji zacieru i wystadzania przy pomocy wody o temperaturze okoto 76 °C wynosi 150 — 180
minut. Podczas procesu filtracji i wystadzania temperatura filtratu (brzeczki i wéd wystadzajgcych)
wynosi minimum 70 °C.

Po zakonczeniu procesu filtracji z kadzi filtracyjnej usuwane jest miéto, ktére jest przeznaczone na
pasze dla zwierzat. Mtéto jest wygarniane z kadzi filtracyjnej do szczelnych zbiornikéw na kétkach. W
zbiornikach znajduja sie foliowe worki celem fatwiejszego utrzymania zbiornikéw w czystosci.

Transport mtota z warzelni do pomieszczenia na odpadki znajdujgcego sie poza restauracjg (G26)



odbywa sie po zamknieciu restauracji, przez sale konsumpcyjna.

Przewidywana ilos¢ odpadkéw bedzie zblizona do ilosci uzytego surowca - zesrutowanego stodu
uzytego do warzenia.

W kotle warzelnym nastepuje gotowanie brzeczki w temperaturze okoto 100 °C. Czas trwania
gotowania wynosi od 90 do 120 minut w zaleznos$ci od gatunku piwa.

Podczas gotowania do brzeczki dodawany jest chmiel w ilosci 1,0 — 2,0 kg. llos¢ dodawanego
chmielu jest uzalezniona od receptury dla danego piwa oraz zawartosci alfa kwaséw w chmielu.

Cel technologiczny gotowania:

- sterylizacja brzeczki

- unieczynnienie enzymow w brzeczce

- izomeryzacja sktadnikdw chmielu, przez co brzeczce nadaje sie goryczke i aromat

- zageszczenie brzeczki i uzyskanie zaplanowanej zawarto$ci ekstraktu poprzez czesciowe
odparowanie wody.

Po uzyskaniu oczekiwanego ekstraktu w brzeczce i uptynieciu czasu obrébki termicznej, brzeczka jest
przepompowywana do kadzi filtracyjnej, w ktorej jest zamontowana dysza umozliwiajgca
wprowadzenie brzeczki stycznie do okregu. Dzieki wprowadzeniu stycznie do okregu brzeczki do
kadzi filtracyjnej brzeczka jest wprowadzona w ruch wirowy, ktéry powoduje, ze osady tj. chmiel i
osady garbnikowo-biatkowe wytrgcone podczas gotowania, a znajdujgce sie w brzeczce zbierajg sie
wokot osi symetrii zbiornika i sg w dalszej czesci procesu technologicznego usuwane z brzeczki.

Po zakohczeniu przepompowania brzeczki do kadzi filtracyjnej nastepuje spoczynek trwajacy okoto 20
minut.

3. Pomieszczenie — Fermentownia/lezakownia (Pomieszczenie UOB)

Po zakonczeniu przerwy przeznaczonej dla sedymentacji osadow gorgcych rozpoczyna sie
chtodzenie brzeczki przy pomocy wymiennika ciepta (oznaczenie na rysunku TB03) i przy pomocy
napowietrzacza (oznaczenie na rysunku TB04) brzeczka zostaje wzbogacona w tlen.

Powietrze zostato sprezone przy pomocy sprezarki bezolejowej, osuszone przy pomocy osuszacza i
wysterylizowane przy pomocy filiréw do sterylizacji powietrza.

Po zakohczeniu chtodzenia osady z kadzi filtracyjnej zostajg wygarniete do worka znajdujgcego sie w
szczelnym pojemniku. Pojemnik trafia do pomieszczenia na odpadki.

Transport osadéw z warzelni do pomieszczenia na odpadki odbywa sie po zamknieciu restauraciji
przez sale konsumpcyjng .

Brzeczka trafia do jednego z trzech zbiornikdw fermentacyjnych. Zbiornik fermentacyjny jest przed
napetnieniem umyty i zdezynfekowany zgodnie ze szczegoétowa instrukcjg mycia i dezynfekdiji.

Podczas napetniania zbiornika fermentacyjnego schtodzong brzeczka, do brzeczki zostajg dodane
drozdze nastawne.

Drozdze sg przechowywane w chfodzonych zbiornikach na drozdze oznaczonych na rysunku nr
TBO7.

Drozdze (ptynne) nastawne sg kupowane w browarach posiadajgcych wtasne urzadzenia do
propagaciji drozdzy lub w przypadku stosowania drozdzy suchych sg kupowane u dostawcow.

Stosowane sg dwa rodzaje drozdzy: gérnej i dolnej fermentac;i.

Przewiduje sie 3- krotne uzycie drozdzy nastawnych. Przy wymianie drozdzy, stare drozdze zostajg
dodane do gorgcego midta i przekazane na cele paszowe — jako doskonate zrodto biatka.

Podczas procesu fermentacji brzeczki piwnej w zbiorniku jest utrzymywana stata temperatura

przewidziana technologig dla danego gatunku piwa. Proces fermentacji jest kontrolowany poprzez

kontrole temperatury i kontrole zawarto$ci ekstraktu w piwie.

Czas procesu fermentacji wynosi:

- piwa gornej fermentacji typu waizen lub hefewaizen: od 2 do 4 déb (od 48 do 96 godzin fermentaciji)

- piwa typu Pils, Mocne (dolnej fermentacji): od 6 — 8 déb (od 144 do 192 godzin fermentaciji) lub
dtuzej w przypadku piw bardzo mocnych gdzie czas procesu w dobach bedzie zblizony do
zawartosci ekstraktu wyrazonego w procentach wagowych.



Pod koniec procesu fermentacji temperatura mtodego piwa jest obnizana do wartosci, w ktérej
nastepuje przepompowanie do zbiornikdw lezakowych oznaczonych na rysunku nr TB06.

Po przepompowaniu mtodego piwa do zbiornika do lezakowania piwa rozpoczyna sie czas
lezakowania piwa trwajgcy od 14 do 120 dni w zaleznosci od gatunku piwa.

Po zakonczeniu procesu lezakowania piwo zostanie bezposrednio skierowane do baréw przy pomocy
pompek do piwa oznaczonych na rysunku nr TB08 i chtodzonych przewoddw piwnych.

Instalacja browaru jest wyposazona w szereg urzadzen niezbednych do poprawnego
przeprowadzenia technologii wytwarzania piwa:

1) Kociot warzelny 4 hl

2) Kadz filtracyjna

3) Waga do stodu

4) Srutownik

5) Schtadzacz brzeczki

6) Napowietrzanie brzeczki

7) Zbiorniki na drozdze

8) Zbiorniki fermentacyjne 3* 8 hl

9) Zbiorniki lezakowe 8 * 8 hl

10) Pompki piwa

11) Maszyna chtodnicza

12) Skraplacz dla maszyny chtodniczej

13) Zbiornik gorgcej wody w warzelni

14) Sprezarka powietrza

15) Wytwornica pary w warzelni

16) Zmiekczacz wody
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